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Bezpieczenstwo zywnosci

Dostosowanie proceséw produkcyjnych do wymagari bezpieczeristwa i jakosci
produktu to jedno z podstawowych wyzwar stojacych przed zaktadami mleczarskimi.
Endress+Hauser, jako dostawca kompleksowych rozwiazar dla przemystu spozywczego,
oferuje wsparcie, pozwalajace sprosta¢ rygorystycznym wymaganiom branzowym.

Higieniczne materiaty

= Endress+Hauser oferuje peten koszyk produktéw i ustug zaprojektowanych specjalnie
dla przemystu spozywczego. Do produkcji przyrzadéw stosuje materiaty GRAS
(Generally Recognized as Safe) wymienione w wytycznych FDA 21 CFR (cz. 175-186)

Higieniczne standardy
= Zgodno$¢ ze standardami 3-A i EHEDG jest gwarancja spetnienia najsurowszych,
konstrukcyjnych i materiatowych wymagan higienicznych

Wyzwania w przemysle mleczarskim

Urzadzenia pomiarowe, ustugi i rozwigzania
wzmacniajace Twoja konkurencyjnos¢
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Higieniczne przytacza procesowe
= Szeroka gama higienicznych przytaczy procesowych pozwala stosowaé przyrzady
Endress+Hauser w kazdej instalacji sanitarnej
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Proline Promass:
pomiary wieloparametrowe

L {\1‘

Liquiphant M & FML621:
pomiary gesto$ci w rurociggach
i zbiornikach

TopCal S CPC310 & CPA475:
w petni automatyczne pomiary pH

Ciggta kontrola jakosci

Nieustanne doskonalenie procesu i redukcje strat produkcyjnych moga by¢ osiagniete
poprzez stosowanie innowacyjnych punktéw kontroli jakosci. Dzieki nim, czas
produkeji moze zosta¢ skrécony, zwiekszona zdolnos¢ produkcyjna zaktadu przy jed-
noczesnym zmniejszeniu ilosci brakéw produkcyjnych. Przyrzady Endress+Hauser
dostarczaja wiecej informacji o procesie:

Przeptyw masy, lepkos¢, °Brix i % ttuszczu

Jeden punkt pomiarowy moze by¢ Zrédtem informacji o wielu parametrach proce-
sowych. Przeptywomierze Coriolisa Proline Promass mierza jednocze$nie mase,
temperature, gestos¢ i lepkos¢. Takie podej$cie otwiera zupetnie nowe obszary
zastosowan i moze by¢ wykorzystywane do wyliczania innych zmiennych, takich jak
objeto$¢ przeptywu, zawarto$¢ ciat statych, stezenia i innych funkcji gestodci. Koszty
punktu pomiarowego moga by¢ zatem mniejsze.

Pomiar gestosci

Czujnik wibracyjny Liquiphant M jest fatwy w montazu i pozwala na niezawodny
pomiar gestodci cieczy w rurociagach oraz zbiornikach. Poprzez przetwarzanie
czestotliwosci rezonansowej drgail widetek kamertonu, przy pomocy przelicznika
gestosci FML621 mozna szybko i doktadnie zmierzy¢ gestos¢, a na jej podstawie
okresli¢ np. stezenie. Jeden przelicznik FML621 mozne wspétpracowac z piecioma
punktami pomiaru gestosci (z kompensacja temperatury), co gwarantuje szybki zwrot
naktadéw na inwestycje.

Pomiar pH

Doktadne pomiary pH, wykrywajace nawet najmniejsze odchylenia od wartosci
mierzonej, kalibracja i procedury pomiarowe musza by¢ powtarzalne. Gwarantuje to
automatyczny system pomiaru, czyszczenia i kalibracji TopCal S CPC310. Uzywany
z elektrodami pH szklanymi lub ISFET (odporne na sttuczenie), moze by¢ wykorzy-
stywany we wszystkich obszarach proceséw przemystowych.



Przyjecie mleka surowego

Najwyzsza jakos¢ pomiar6w na kazdym etapie procesu
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: Sygnalizatory poziomu Ty
w— i obecnodci cieczy |
Sygnalizatory Liquiphant stuza do sygna-
{ Zbiomnik mieka surowego lizacji poziomu cieczy w zbiornikach oraz

jej obecnosci w rurociagach. Brak koniecz-
nosci kalibracji gwarantuje szybkie i tatwe
uruchomienie. Przyrzad jest odporny na
piane, drgania instalacji, zawarto$¢ czedci
statych czy zmieniajace sie medium.
Zawsze mozesz liczy¢ na pewng infor-
macje czy zbiornik jest petny czy pusty.
Dzieki mozliwosci wydtuzenia czujnika
w sygnalizatorach Liquiphant M

mozna go zastosowac nawet w przypadku
trudnych warunkéw montazowych.

Pomiar poziomu w matych
zbiornikach =3

Pomiar poziomu
w duzych i $rednich
zbiornikach

Duza kondensacja wilgoci, sko-
ki temperatury, procesy mycia
CIP/SIP to standardowe warun-
ki pracy przyrzadéw pomiaro-

Szybkie zmiany poziomu,
ci$nienia i temperatury to
warunki, jakim musza sprosta¢
przyrzady pomiarowe instalowane
w odgazowywaczach, zbiornikach

buforowych, wyréwnawczych czy wych w mleczarniach. Hydrostatycz-
mieszajacych. Poziom cieczy ne przetworniki poziomu Deltapilot
moze by¢ w nich mierzony za S FMB70 charakteryzuja sie wysoka
pomoca pojemno$ciowych sond stabilnoscia dtugoterminowa oraz do-
Liquicap M FMI51. Czujnik jest ktadno$cia pomiarowa niezaktécona
fabrycznie kalibrowany do procesami mycia CIP i sterylizacji SIP.
zaméwionej dtugosci sondy, przez Zastosowana w czujniku hermetyczna
co jest tatwy do uruchomienia na cela pomiarowa CONTITE™ zapewnia
obiekcie. catkowita odpornos¢ czujnika na kon-
Niezwykle krétki czas odpowiedzi, densujaca wilgo¢. W najbardziej nie-
wynoszacy tylko 0,3 s, czyni z sondy korzystnych warunkach montazowych
idealne rozwigzanie do pomiaru istnieje mozliwo$¢ zastosowania wy-
poziomu w matych zbiornikach konania rozdzielnego przetwornika.

i urzadzeniach napetniajacych.

Zbiorniki buforowe: Liquicap M Zbiornik magazynowy: Omnigrad M, Magazynowe zbiorniki przej$ciowe:
Deltapilot S oraz Liquiphant T sygnalizatory poziomu Liquiphant M



Standaryzacja mleka i Smietany

Czy wiesz co dzieje sie ze Smietana w instalacji?

Wysoka precyzja oprzyrzadowania tam, gdzie to sie liczy najbardziej

. Smietana

Do zbiornika
magazynowego

Mleko
chude

Q@

Ze zbiornika Separator

mleka surowego
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Pomiar przeptwu masy
z najwieksza doktadnoscia

Jednoczesny pomiar kilku

parametréw procesu w jednym punkcie
pomiarowym bezpoSrednio w rurociggu?
Wybierajac przeptywomierze masowe
Promass F jest to mozliwe. Wysoka
czestotliwo$¢ drgant w petni opréznialnych
rur pomiarowych zapewnia niewrazliwo$¢
przeptywomierza na typowe drgania
instalacji. Pomiary przeptywu masy i objetosci,
gestosci, stezenia lub koncentraciji oraz
temperatury, to tylko niektére z mozliwosci,
jakie daje przeptywomierz Promass F.
Przyktadem zastosowania przeptywomierzy
Promass w mleczarni jest kontrola procesu
standaryzacji $mietany i mleka.

Standaryzacja mleka

Pomiary przeptywu: Promag H

Przeptywomierze
elektromagnetyczne Promag H

Przeptywomierz elektromagnetyczny
Promag H zostat zaprojektowany
ze specjalnym uwzglednieniem
wymagan higienicznych

w przemys$le mleczarskim.
Promag H to idealne
rozwigzanie do pomiaru przeptywu

w liniach dostarczania i odbioru produktéw,
instalacjach CIP, czy w aplikacjach

dozowania. Kompensacja przeptywéw
pulsacyjnych oraz detekcja czesciowego
wypelnienia rurociggu, daja gwarancje
najwyzszej doktadnosci i stabilno$ci pomiarowe;.
Modutowa koncepcja przetwornika zapewnia
duza uzyteczno$¢ w kazdej aplikaciji.

Skuteczny proces standaryzacji
dzieki niezawodnym -
pomiarom ci$nienia

Skuteczne dziatanie separatora
wymaga ciggtego i niezawodnego
monitorowania ci$nienia na jego
wejsciu i wyjsciu. Przetworniki
ci$nienia Cerabar M, dostepne

z membranami wykonanymi ze stali
k.o. lub ceramicznymi celami
pomiarowymi, sa najlepszym wyborem

dla tego typu aplikacji. Kompaktowa
konstrukcja oraz szeroki wybér
higienicznych przytaczy procesowych

daja duza elastyczno$¢ w modernizaciji
istniejacych instalaciji, jak i projektowania

i realizacji nowych punktéw pomiarowych.




Obrobka cieplna

Bezpieczenistwo procesu jest gwarancja bezpieczenistwa produktu
Wzrost jakoSci przy jednoczesnej 0szczednosci energii

Podwéjne bezpieczenistwo

Zbiornik wyréwnawczy

Tam, gdzie temperatura jest i p 1
istotnym parametrem nie I )
ma miejsca na kompromisy. s
Bezpieczeristwo pomiaru jest

najwazniejsze. Gwarantuja je
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termometry Omnigrad TR47, Il : . @ @

Linie rozlewnicze,
magazyn sterylny

wyposazone w dwa, niezalezne
czujniki Pt100. Realizowana

W ten sposéb redundancja jest
gwarancja pewnosci i ciagtosci
pomiaru nawet w przypadku Medium
awarii jednego z czujnikéw. ruewee

Najkrétsze czasy odpowiedzi

Kompaktowe termometry
Easytemp TMR31/35, s3 jednymi
Z najszybszych termometréw

z dostepnych na rynku. Najkrétsze
czasy odpowiedzi T,) < 2 s s3
osiggane nawet przy niewielkiej
gtebokosci zanurzenia. Dzieki
temu pozwalaja prowadzi¢ procesy

Zarzadzanie bezpieczeristwem danych: ~ Dwa czujniki temperatury w jednym

najblizej wartosci zadanej. unikalna koncepcja bezpieczenistwa punkcie pomiarowym: temperatura
Wptywa to na poprawe jakosci Memograph zgodna z regulacjami kontrolowana przez Omnigrad TR47
produktu, a takze zmniejszenie FDA21 part 11 z podwéjnym czujnikiem PT100

zZuzycie energii.

HACCP: niezawodna technologia pomiaru w Krytycznych Punktach Pomiaru (CCPs) - eliminacja zagrozeni

Réznica ci$niert w wymienniku Bezpieczna dokumentacja danych
W trakcie procesu obrébki cieplnej
wszystkie parametry musza by¢
rejestrowane w sposéb jednoznacznie
identyfikowalny i odporny na
przektamania. Unikalna koncepcja
bezpieczenstwa systemu Memograph
jest zgodna z wymaganiami FDA 21 CFR11 oraz
normami innych krajéw. Elektroniczny rejestrator
danych wyswietla wszystkie parametry

ciepta

Aby unikna¢ mieszania produktu
poddanego obrébce cieplnej z produktem
nieprzetworzonym, nalezy utrzymywac
wiasciwa warto$¢ gradientu ci$nienia.
Wersja wysokotemperaturowa przetwornika
Cerabar S wytrzymuje temperatury
procesowe do 150°C. Najwyzsze
bezpieczenstwo higieniczne w takich

zastosowaniach jest osiagane dzieki krytyczne na jednym ekranie. katwa integracja
ceramicznym czujnikom Ceraphire™ W zaawansowanych systemach sterowania jest
z funkcja autodiagnostyki. Alternatywnym mozliwa dzieki mozliwosci pracy w sieciach
rozwigzaniem jest Cerabar M PMP46, Ethernet oraz Profibus DP.

konwencjonalny przetwornik z membrana
wykonana ze stali k.o. 316.



Produkcja sera

Optymalizacja produkcji dzigki innowacyjnym pomiarom

Hodowla bakterii

KadZ serowarska

Mileko
z przygotowalni

Podpuszczka

Stata armatura dla sondy pH Unifit H
w zbiorniku z hodowla bakterii

Serwatka

Goraca woda

9

Pomiar pH

Kontrola procesu dojrzewania sera w obecno-

$ci kultur bakterii wymaga precyzyjnego po-

miaru warto$ci pH. Nawet niewielkie odchyt-
ki od wartosci optymalnej moga skutkowac
catkowitym zniszczeniem wsadu. Oferowane
przez Endress+Hauser w tym zakresie
rozwiazanie posiada szereg cennych zalet:

m Brak szkta - wysokie bezpieczeristwo
elektrody pH z rodziny Tophit sa w catosci
wykonane z PEEK (odporne na sttuczenie)

m Odporno$¢ na wilgo¢ - stabilny pomiar
Technologia Memosens to innowacyjny
sposéb cyfrowej, indukcyjnej transmisji da-
nych pomiarowych i diagnostycznych oraz
zasilania, przekazywanych pomiedzy
sensorem a przetwornikiem Liquiline M

m Kalibracja - poprawno$¢ pomiaru
elektroda pH moze by¢ skalibrowana
w laboratorium w dowolnym czasie.

Po podtaczeniu jej do przetwornika wszyst-
kie dane kalibracyjne odczytywane sa
W sposéb automatyczny.

m Elastycznosé
w zaleznodci od warunkéw procesowych,
Endress+Hauser oferuje odpowiedni sposéb
pomiaru w procesie za pomoca statych lub
wysuwalnych armatur.

I .
9 Do prasy / suszarni

Wysuwalna armatura pH Cleanfit H
w zbiorniku do dojrzewania sera

Pomiar stezenia

Procesy produkcji seréw wymagaja
niezawodnego monitorowania: stezenia
solanki, kontroli przejScia i stezenia
detergentéw CIP. Smartec S

jest pierwszym na rynku czujnikiem
certyfikowanym przez EHEDG i 3-A. Jest
on zamkniety w hermetycznej obudowie
wykonanej z PEEK zgodnie z wytycznymi
FDA. Przetwornik, dzieki obudowie ze stali
nierdzewnej, jest odporny na trudne warunki
otoczenia. Niezawodna separacja fazy jest
mozliwa dzieki krétkiemu czasowi reakciji
zintegrowanego czujnika temperatury.
System pomiarowy jest réwniez dostepny

w wersji rozdzielnej z czujnikiem Indumax
CLS54 i przetwornikiem Liquiline M.

Maszyna do czyszczenia form: pomiar
przewodno$ci przetwornikiem CLD134

Kadz z serem -
kontrola temperatury
Temperatura kadzi z se-
rem jest doktadnie mie-
rzona przetwornikiem
TMT162 z podwéjnym
czujnikiem RTD, w celu
zapewnienie bezpieczefistwa i redundancii.
Ciagte monitorowanie dwéch czujnikéw
wtacza alarm, kiedy zostaje wykryty dryft.
Automatyczny wiaczenie rezerwowego
& czujnika w przypadku awarii czujnika pod-
N stawowego pozwala na zakoriczenie obréb-
ki wsadu bez uszczerbku dla jego jakosci.

Tlen rozpuszczony

Latwa i precyzyjna kontrola wzrostu
kultur bakterii jest mozliwa przy
uzyciu higienicznych czujnikéw tlenu
rozpuszczonego Oxymax H OS21.
Montaz w tych samych armaturach co elek-
trody pH oraz wspdtpraca z przetwornikami
Liquiline M pozwalaja na znaczng unifikacje
instalacii.




Produkcja jogurtu

Efektywne wytwarzanie jogurtu wg. réznych receptur

Pomiar poziomu bezkontaktowym
przetwornikiem radarowym lub

z antena falowodowa: wysoka
doktadno$¢ nawet w trudnych
warunkach procesowych

W celu przyspieszenia oprézniania,
wsady owocowe moga by¢
przechowywane w zbiornikach
ci$nieniowych. Radarowa sonda
Micropilot M FMR245 zapewnia
wysoka doktadno$¢ bezkontaktowego
pomiaru poziomu. Ta zasada pomiaru
jest rekomendowana dla zbiornikéw
przechowujacych produkty zawierajace _
zsiadte mleko, gdzie wydzielanie sie -
CO, powoduje zmiany gestosci

i hydrostatyczny pomiar poziomu nhie

jest najlepszym rozwigzaniem. Radar

falowodowy Levelflex M FMP43

sprawdzi sie tam gdzie wystepuje

spienienie, wahania gestosci cieczy, Loonont
w matych zbiornikach lub gdy kré¢ce
montazowe sg dostepne tylko na gérze
zbiornika.

Z hodowli bakterii Zbiornik wyréwnawczy

Dozowanie dodatkéw
owoce / barwniki

Maszyna rozlwewnicza

Oszczedzaj pieniadze precyzyjnie Detekcja niehomogenicznos$ci produktu
dozujac kosztowne komponenty Jednorurowy przeptywomierz Coriolisa
Dozowanie drogich sktadnikéw Promass I oprécz przeptywu masy, gestosci
o grudkowej lub wtéknistej konsystenci, i temperatury, mierzy takze lepkos¢ produktu.
jak wsady owocowe lub czekolada, Podczas fermentacji jogurtu, wskutek
wymaga uzycia odpowiedniego ) Synerezy protein mlecznych, moga
Systemu pomiarowego. Jednorurowy pojawic sie pecherzyki serwatki.
przeptywomierz masowy Coriolisa Jedynym pewnym sposobem detekcji
Promass S nie wchodzi w reakcje niejednorodnodci produktu jest

z produktami mierzonymi, zapewnia pomiar lepkosci przy uzyciu przyrzadu
najwieksza doktadnos¢ i jest tatwy Promass 1. Wiele faz procesu, jak podgrzewanie,
do czyszczenia. Odpowiednie opcje parowanie lub mieszanie, wptywa réwniez na

oprogramowania czynia Promass S lepko$¢ produktu i moga one by¢ kontrolowane
wszechstronnym narzedziem do réznych w taki sam sposéb.
zastosowan.

Micropilot M FRM245:

Radarowy pomiar poziomu w zbiorniku
ci$nieniowym do przygotowywania
przetworéw owocowych

Promass 83I:
Pomiary lepkosci jogurtu

Przygotowywanie deseru Straciatella:
wyzwanie dla systemu Promass S



Rozwigzania i ustugi dla przemystu mleczarskiego

Endress+Hauser - wiecej niz tylko urzadzenia pomiarowe

Dziatania zgodne z normami i przepisami Dostepnos¢ narzedzi optymalizacji operacyjnej
Wytwarzanie bezpiecznych produktéw mlecznych, Obstuga i optymalizacja posiadanych zasobéw przy uzyciu
spetniajacych normy jako$ciowe takie, jak BRC, IFS narzedzi zarzadzania cyklem zycia opracowanym przez firme
i ISO, wymaga czestych kalibracji przyrzadéw Endress+Hauser. Np. aplikacja Installed Base Audit pomaga
pomiarowych. Endress+Hauser $wiadczy ustugi kalibracji w kategoryzacji stopnia krytyczno$ci Paristwa punktéw

i wzorcowania wykorzystujac najwyzszej klasy przyrzady. pomiarowych. Oprécz tego typu ustug, do otwartej
Dostarczamy na miejsce procesu lub udostepniamy i innowacyjnej platformy informacyjnej W@M wtaczono dane
w naszej siedzibie petna dokumentacje audytowa i dokumenty pochodzace z cyklu projektowego, dostawy,
urzadzeti, ktéra umozliwia zapewnienie spéjnosci uruchomienia, montazu i obstugi przyrzadéw.

pomiarowej z oficjalnymi standardami.

Rozwigzania zwiekszajace wydajnos¢ procesu Monitoring $ciek6w
Napetnianie

Endress+Hauser oferuje kompletne, sprawdzone
rozwigzania pomiarowe, wykorzystywane

w procesach napetniania. Pakiet rozwigzan zawiera np.
przeptywomierze Dosimag lub Dosimass zintegrowane
w systemie sterowania posiadanym przez klienta.

pH do neutralizacji

DO do napowietrzania

Miksowanie i mieszanie

Koncentraty owocowe, aromaty i inne warto$ciowe
sktadniki. Precyzyjne dozowanie ogranicza koszty,
podobnie jak efektywna organizacja operacji mieszania

i domieszkowania w potaczeniu z uproszczonymi
sposobami obstugi wymagan produkcyjnych. Rozwigzania
oferowane przez Endress+Hauser obejmuja wszystkie
niezbedne w tym zakresie wymagania: oprzyrzadowanie
procesowe, automatyzacje procesu oraz jego wizualizacje.

Zmetnienie ciat statych

Stacjonarne analizatory
BOD, COD, TOC

Czujniki optyczne do
detekcji wyciekow

Systemy magazynowania w zbiornikach i silosach w odplywach

Zapewnienie jako$ci jest nie tylko wyzwaniem dla
produkciji, ale takze dla sktadowania materiatéw surowych
i produktéw. Endress+Hauser jest Pafistwa partnerem

w kontroli optacalnosci i integracji informacji dotyczacych
catego procesu wytwarzania z posiadanym systemem ERP.

Polska

Endress+Hauser Polska sp. z 0.0.
ul. Wotowska 11

51-116 Wroctaw

Tel.: +48 71 773 00 00

Fax: +48 71 773 00 60
info@pl.endress.com
www.pl.endress.com
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