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Aparatura kontrolno-pomiarowa

dla przemystu piwowarskiego
Automatyzacja proceséw produkcji piwa
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Sztuka warzenia piwa

Warzenie piwa wymaga umiejetnosci i do§wiadczenia.
Browarnik, niczym artysta, dgzy do doskonatosci formy.
Receptura to jedynie wskazéwka. Nalezy pamietac, ze ide-
alny smak jest suma wiedzy, najlepszych produktéw

i zaplecza technicznego.

Urzadzenia pomiarowe i rozwigzania Endress+Hauser sg

z powodzeniem stosowane w browarach na catym $wiecie.
Dzieki najwiekszej doktadnosci i powtarzalno$ci pomiarow
daja gwarancje zachowania ciggto$ci produkeji oraz otrzy-

mania produktu finalnego o najlepszej jakosci.

Przedstawiamy przyktady nowoczesnych rozwigzan
pomiarowych, ktore najlepiej spetnig Twoje potrzeby.
Mozesz wykorzystac je w swoim browarze i zoptymalizo-
wac zuzycie produktéw bazowych, zminimalizowa¢ zuzycie
energii czy monitorowacé jako$¢ na kazdym etapie
produkgcji.

Mamy odpowiednie rozwigzania dla kazdego etapu
produkcji piwa:

= Stodowni

Magazynéw stodu i ziarna

Warzelni

Fermentacji

Filtracji

Rozlewu

Stacji CIP oraz przygotowania wody
Kottowni

Instalacji CO; i gazu ziemnego
Zarzadzania stanami magazynowymi

Optymalizacja proceséw mycia i utrzymania higienicznosci
instalacji procesowej to klucz do osiggniecia oszczednosci
czasu i energii. Wszystkie urzgdzenia zostaty zaprojekto-
wane do pracy w instalacjach higienicznych. Spetniaja
restrykcyjne wymagania i sg zgodne z wytycznymi uzna-
nych organizacji, jak: EHEDG, 3-A oraz FDA.

FOA /3\ 4o

@ Zobacz, jak wiele mamy do zaoferowania
dla przemystu piwowarskiego
www.pl.endress.com/produkty

@ Applicator - narzedzie do doboru i wymiarowania
urzgdzen pomiarowych
www.pl.endress.com/applicator

Wiarygodne i doktadne pomiary sg pod-
stawg idealnego procesu piwowarskiego.
To dzieki nim wyprodukujesz piwo o naj-
lepszym smaku i najwyzszej jakosci.
Dostarczamy urzgdzenia, rozwigzania

i ustugi, dzieki ktorym osiggniesz ten cel.


www.endress.com/beverage-applicator
www.endress.com/beverage-applicator
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Skladowanie ziarna i stodu

Efektywne zarzgdzanie stanami magazynowymi

Przyjecie stodu /
dodatkéw niestodowych

Wazenie i oczyszczanie
stodu

Magazyn dodatkéw

Magazyn stodu niestodowych

zimna

goraca

Silosy stodu i ziarna Kompleksowe rozwigzania wspierajg-
ce zarzadzanie stanami magazynowymi sg odpowiedzig na
wzrastajgce koszty sktadowania. Mogg by¢ tatwo wprowa-
dzone dzieki elastycznym pakietom produktéw, ustug

i rozwigzan Endress+Hauser.

Radary bezkontaktowe Micropilot M lub falowodowe
Levelflex M to rodzina przetwornikéw poziomu najlepiej
dopasowanych do pracy w wysokich i waskich silosach,
z wysokim poziomem zapylenia.

Oszczednosé energii Zapchane filtry pytowe moga by¢
zrodtem zagrozenia bezpieczenstwa, powodujgc niepotrzeb-
ne straty energii. Kompaktowe przetworniki réznicy cisnien
Deltabar M to doskonate rozwigzanie do ciggtego monitoro-
wania stanu zapchania filtréw. Ciaggty pomiar strat ci$nienia
na filtrze pozwala precyzyjnie okres$li¢ moment, w ktérym
nalezy go wymienié lub wyczysci¢. Tym samym straty
energii sg ograniczone do absolutnego minimum.

goraca

Podglad krzywej obwiedni echa radaru pozwala tatwo
i szybko uruchomié pomiar poziomu w zbiorniku
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Urzadzenia do pomiaréw poziomu w zbiornikach
magazynowych

Micropilot FMR56 Deltabar PMD75

Levelflex FMP57 »



Zarzadzanie stanami magazynowymi

Przy wzrastajgcych kosztach zakupu surowcoéw dostep do aktualnych

informacji zyskuje na znaczeniu

Kontrola stanéw magazynowych towaréw masowych,

ktore sg przechowywane w zbiornikach i silosach jest prio-
rytetem. Szczeg6lnie w przypadku: stodu, dodatkow niesto-
dowych i cukru. Wartos¢ tych surowcéw szybko wzrasta,

a wraz z nig znaczenie wiedzy na temat ilosci zuzywanych

i magazynowanych zasobéw. Aktualne informacje sg bar-
dzo istotne, poniewaz umozliwiajg planowanie i stosowanie
zaawansowanych technik zakupu.

Endress+Hauser dostarcza skalowalne, cato$ciowe i gotowe
do uzycia rozwigzania techniczne. Zapewniamy miejscowy
monitoring lub pelng integracje z systemem planowania
zasobow przedsiebiorstwa (ERP). Koszty montazu mozna
utrzymad na minimalnym poziomie dzieki rozwigzaniom
bezprzewodowym lub potgczeniu z siecig Ethernet. Rozwig-
zanie minimalizuje ryzyko wyczerpania sie zapasow
SUrowcow.

Srodki ostroznosci wraz z alarmami poziomu Wyzwala-
nie alarmoéw niskiego i wysokiego poziomu dla siloséw

i miejsc zatadunku jest bardzo wazne. Mozna tutaj zastoso-
wacé czujniki pojemnosciowe lub wibracyjne czujniki mate-
riatéw sypkich.

Monitoring wewnatrzzaktadowy lub w miejscach
oddalonych

Ethernet / telefon stacjonarny /
GSM /GPRS dla potaczen
- zmiejscami oddalonymi

tatwy dostep do
informacji o posiadanych
zasobach magazynowych

Instalacja na miejscu,
* w zaktadzie
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Warzelnia

Zwiekszenie wydajnosci i poprawa jakosci w trakcie produkcji brzeczki

Zbiornik stodu /
dodatkow
niestodowych

7o difisrila Kadz zacierna

posredniego

Para/
Goraca woda

chmielu

@ ‘ Dozowanie

Rozpuszczanie
chmielu

Zbiornik
posredni

Kociot warzelny

Zbiornik na odpady
ziarna

Chtodzenie Do kadzi warzelnej

brzeczki

Poziom w kadzi warzelnej jest mierzony z najwyzsza do-
ktadno$cig przy zastosowaniu hydrostatycznego czujnika
poziomu Deltapilot z kompensacja temperatury.

Redukcja strat produktu Przeptywomierz elektromagne-
tyczny Promag H jest stosowany do wykonywania doktad-
nych pomiaréw przeptywu brzeczki na poszczegélnych eta-
pach produkcji w browarze w celu stwierdzenie jakichkol-
wiek strat. Przeplywomierz masowy Coriolisa dostarcza da-
nych o przeptywie, danych sumarycznych i stopniach Plato.
Tym samym pozwala uzyskac¢ wyzszg doktadnos¢ i kontrolo-
wac wydajnosc¢ produkcji. i

Promag H 100 Przelicznik gestosci FML62 1

Cisnienie w kotle warzelnym Przetwornik ci$nienia f e '
Cerabar M zapewnia szybka i doktadng kontrole ci$nienia, "‘ | ar
gwarantujgc stabilne i szybkie gotowanie. 1-', -

Gotowanie Biezgce pomiary ekstraktu przy pomocy prze-
twornika gestosci Liquiphant Density zapewniajg stabilng
jakos¢ brzeczki wraz z optymalizowaniem czasu jaki zajmuje
jej gotowanie.

r =
k]

e

; |

Promag 50H Liquiphant Omnigrad
FTL50 H TR10



Dostarczanie pary Doktadny pomiar przeptywu pary do-
starczanej do kadzi oraz kotta warzelnego pozwala zidenty-
fikowa¢ wszelkie nieprawidtowosci w dostarczaniu energii.
Wielko$¢ przeptywu ma tez bezposredni wptyw na czas
trwania procesu oraz zwigzane z nim koszty. Przeptywomie-
rze wirowe Prowirl F 200 dostarczajg doktadnych i stabilnych
informacji o wartosci przeptywu pary i jednocze$nie monitoru-
ja jej jakosc.

Zacier i woda do produkcji Dokfadna kontrola pH zacieru
pozwala osiggna¢ najlepsza jakosé. Elektrody pH ISFET sg
wykonane z tworzywa sztucznego (bez szkta), a dzieki cy-
frowej komunikacji Memosens z przetwornikami Liquiline
sg zrodtem doktadnych i wiarygodnych warto$ci pomiaro-
wych. Moga by¢ montowane na state lub w armaturach
wysuwalnych.

Dodatki niestodowe, dekstroza i enzymy Uptynnione
dodatki niestodowe i dekstroza muszg by¢ dodawane z duza
doktadnoscig w celu optymalizacji wykorzystania surowcow.
Przeptywomierze masowe Coriolisa to obecnie najdoktad-
niejsze, dostepne na rynku urzadzenia. Ich doktadnos¢ moz-
na tatwo zweryfikowac¢ bez demontazu dzieki spéjnej kon-
cepcji diagnostyki przy pomocy narzedzia FieldCheck.

Kadz filtracyjna Umieszczony w niej przetwornik réznicy
ci$nien z ceramiczng membrang pozwala uniknaé zniszczen
membran wynikajgcych ze Sciernych wiasciwosci ziarna.
Przetwornik réznicy ci$nien z ceramiczng membrang
Cerabar jest doskonatym rozwigzaniem. Kontrola tempera-
tury wody w kadzi filtracyjnej jest bardzo wazna biorgc pod
uwage zapewnienie wydajnosci procesu filtrowania zacieru.
Termometry iTHERM® z technologig QuickSens maja naj-
krotszy czas odpowiedzi (<2 s) i zapewniajg stabilne
warunki procesu.

Zmniejszenie strat ekstraktu W celu kontroli ilosci eks-
traktu, strumienie w kadzi filtracyjnej sa monitorowane
przy pomocy przeptywomierza Proline Promass F. Zatrzy-
manie strumienia wody w odpowiednim momencie wptywa
na smak i oszczedza energie podczas gotowania.

Doktadne pomiary poziomu w silosie Przepetnienie silo-
sa z odpadami ziarna powoduje duze problemy. Mozna
uniknac¢ tej sytuacji dzieki doktadnym pomiarom poziomu
z wykorzystaniem radaru bezkontaktowego Micropilot,
ktéry mierzy wolng przestrzen zbiornika.

Przeptywomierz Prowirl F 200 do pomiaru pary
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Fermentacja
Jak osiggna¢ najwyzszg jakos¢ kazdej partii?

Fermentacja

CIP

Separator piany

Zbiornik

Powie-
Zbiornik

i
] =5

|_® Analiza

ekstraktu Wyparka
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Zimna woda
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Oczyszczanie
drozdzy
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Powietrze

Gorgca woda

Wzrost drozdzy



Napowietrzanie brzeczki Celem fermentacji jest produk-
cja alkoholu. Opierajac sie na analizie drozdzy, kontroli pod-
lega takze stopien napowietrzenia. Do tego wykorzystuje
sie pomiar rozpuszczonego tlenu, co pozwala drozdzom
rozmnazac sie w optymalnym tempie.

Dostarczanie sterylnego powietrza Sterylne powietrze
do napowietrzenia brzeczki najlepiej opomiarowac przy
pomocy termicznego przeptywomierza masowego. Przeply-
womierze serii t-mass wykonuja pomiary o wysokiej do-
ktadnosci, dysponujac jednocze$nie duzym zakresem
regulacji.

Pomiary poziomu Pomiary poziomu w zbiornikach fer-
mentacyjnych, zbiorniku lezakowym oraz zbiorniku piwa
przefiltrowanego mozna przeprowadza¢ w doskonaty spo-
s6b z uzyciem hydrostatycznego przetwornika Deltapilot
z kompensacjg temperatury.

Dozowanie drozdzy Ilo§¢ drozdzy jest odmierzana przy
pomocy przeptywomierza elektromagnetycznego Promag H.
Optyczny czujnik metnosci moze monitorowaé stezenie
komorek.

Pomiary temperatury Dokltadne pomiary temperatury sa
podstawg catego procesu warzenia piwa. Najlepszej jakosci
termometry rezystancyjne RTD, ktére wyposazono w czujni-
ki o krotkim czasie odpowiedzi (< 2 s) zapewniajg optymal-
na kontrole.

Termometr iTHERM TM411

Deltapilot FMB70 |

t-mass A150

Levelflex FMP53

Urzadzenia dedykowane do procesu fermentagji

Kontrola i nadzér nad ekstraktem Pomiar ekstraktu z do-
ktadnoscig £ 0,15 stopni Plato w kadzi fermentacyjnej przy
pomocy przetwornika gestosci Liquiphant Density zapewnia
stabilny proces fermentacji.

Pomiar poziomu w zbiorniku do magazynowania dwu-
tlenku wegla (CO,) Poziom w zbiorniku zawierajgcym CO,
musi by¢ doktadnie monitorowany, zeby zapewnic nieprze-
rwane dostawy tego gazu. Radar falowodowy Levelflex za-
pewnia dokladne i powtarzalne pomiary ilosci CO, dzieki
odpornosci na zmiany gestosci ptynu oraz funkcji detekeji
falowodu. Menu uzytkownika w jezyku polskim to unikato-
wa zaleta przyrzadu.

Zabezpieczenie przed suchobiegiem - wysoki/niski po-
ziom lub wykrywanie piany w rurociggu dwutlenku we-
gla (CO,) Sygnalizator Liquiphant M jest uniwersalnym
sygnalizatorem poziomu cieczy, nie wymagajacym kalibracji
lub regulacji. Dostepne wersje sg dostosowane do wykrywa-
nia piany w liniach z dwutlenkiem wegla (CO,).
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Filtracja

Zminimalizowanie strat w trakcie produkgji

Zbiornik magazynowy
Piwo po fermentacji

Silos

Woda

Z fermentagji

Chtodzenie

B@

Diatomit (ziemia okrzemkowa)

Filtr diatomitowy

Filtr czastek statych

Gtebokie
schtadzanie

!‘ pasteryzacja

Odgazowanie wody pH odgazowanej wody musi by¢ do-
ktadnie monitorowane. Niezawierajgca elementéw szkla-
nych elektroda pH typu ISFET w potaczeniu z technologia
Memosens daje najwyzszg doktadno$¢ i zapewnia utrzymy-
wanie wody o oczekiwanej jakosci.

Pomiar tlenu rozpuszczonego wykonuje sie na wyjsciu
schtadzacza, odgazowywaczy, oraz na etapie nasycania
piwa dwutlenkiem wegla. Czujnik tlenu rozpuszczonego
Oxymax dostarcza doktadnych pomiaréw i jest prawie
bezobstugowy.

Sprawnos¢ filtra Odpowiednia réznica ci$nien jest czestym
wskazaniem sprawnodci filtra. Przetworniki réznicy cinien

zapewniajg wymagang doktadno$¢ wynikéw. Pomiary mogg
by¢ realizowane réwniez metoda elektrycznej réznicy ci$nien.

Warzenie brzeczki o duzym stezeniu Przeptywomierz
elektromagnetyczny Promag dostosowany do pracy
w wodzie i przeptywomierz Promass 83F do pomiaréw

@ Pomiar mgtnoso

oo, Stezona
‘l brzeczka

¢
o _[° &
poole

Woda

Szybka

przeplywow tgczonych wraz ze wskazaniami wartosci eks-
traktu brzeczki (w stopniach Plato) sg dedykowane do tej
aplikacji.

Magazynowanie w zbiorniku przej$ciowym Nasze urza-
dzenia wykonujg punktowe wykrywanie poziomu we wszel-
kich zbiornikach magazynowych i zbiornikach przelewo-
wych bez potrzeby wykonywania kalibracji przy pomocy

czujnika kamertonowego Liquiphant.
i

——
[+

-_

3]!%

-4

I
TI‘-.'I

-
|

Deltabar FMD72
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Rozlew

Swieze piwo najwyzszej jakosci

Zbiornik piwa klarownego

Zfiltrac] sej—

Zewnetrzny system czyszczacy
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(B (D) (F)
Woda

Powietrze L

Soda
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kaustyczna

Zbiornikf
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beczki
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Paess 1S)
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Powietrze

Woda

Zbiornik piwa klarownego Radar bezkontaktowy Micropilot
mierzacy poziom w zbiorniku lub hydrostatyczny czujnik
poziomu Deltapilot dostarczajg kluczowych informacji

o ilosci dostepnego produktu.

Mycie butelek i beczek Stezenie $rodka czyszczacego musi
by¢ monitorowane, by zapewnié¢ optymalng wydajnosc¢
czyszczenia. Endress+Hauser oferuje czujniki analityczne
do kontroli stezZenia.

Weryfikacja pomiaréw przeptywu Narzedzie weryfikacyj-
ne FieldCheck mozna w prosty sposéb wykorzystaé¢ do two-
rzenia dokumentacji pomiedzy kalibracjami, spetniajgcej
wymagania norm jakosciowych.

Pomiary podczas napelniania Sonda pojemnos$ciowa
Liquicap doktadnie kontroluje poziom podczas napemiania
zbiornika i pozwala unikaé strat piwa.

Ptukanie ﬂI!}ﬂ ﬂﬂ“ ﬂ
Myjka 1L
butelek L - =4 ’
. ,_T. t f, i

I I .

®I®I®I®1

Identyfikacja produktu przed rozlewem Kluczowy pomiar
przewodnosci jest przeprowadzany w zbiorniku rozlew-
czym. Czujnik przewodnosci jest stosowany do sprawdze-
nia, czy odpowiedni produkt znajduje sie w przewodzie.

Dla zwiekszenia bezpieczenistwa moze by¢ to potgczone

z pomiarem gestosci optycznej koloru

Woda

Woda Dodatki

Mycie W celu zapewnienia sterylnosci i bezpieczenstwa
zywno$ci podczas procesu napemiania cata strefa wokot
jest oczyszczana z uzyciem silnych detergentow. Wszystkie
urzgdzenia Endress+Hauser zapewniajg bezpieczenstwo
isg zgodne z IP67 (wiekszos¢ takze z IP69K).
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CIP czyli czyszczenie na miejscu

Bezpieczenstwo i jakos¢ produktu zalezg od procesu CIP -
w przemysle browarniczym odgrywa to szczegolng role

Soda kaustyczna / @ @
kwas azotowy
. Zbiornik

Fis z kwasem

Zbiornik sody @
&.‘: kaustycz;'ﬁ% Para wodna @-

' ®®
® }

®

Il Zbiornik
dodatkow

A S

2

Woda 0 6 0

e G500

@ @ Do instaladji
®1@

—lﬁ Do instalacji

YyrYy

Przeplyw na linii CIP Przeptywomierz elektromagnetyczny
Promag H zapewnia prawidtowg szybko$¢ przeptywu, ktora
jest bardzo istotna, jesli chcemy osiggna¢ najlepsze rezulta-
ty procesu oczyszczania.

System CIP i stany magazynowe zbiornikéw z chemika-
liami Pomiary poziomu stanéw magazynowych lub kontro-
li proces6w substancji agresywnych chemicznie mozna
rozwigzac na wiele sposobéw w zaleznosci od wielkosci
zbiornika i preferencji uzytkownika. Najczesciej stosuje sie
urzadzenia do pomiaréw poziomu metodg radarows, ultra-
dzwiekowg lub pojemnosciowa.

Stezenie srodkéw myjacych Bardzo wazna dla bezpie-

czenstwa zywnosci jest kontrola stezenia w procesie CIP.

Nasze przetworniki pomiarowe posiadajg najszybsza kom-

pensacje temperaturowg na rynku i dysponuja funkcjg dwu-

zakresowego pomiaru. Szybka kompensacja temperaturowa  Konduktometr Smartec CLD134 wersja kompaktowa
zapewnia najwieksza w swojej klasie sprawnos¢. lub rozdzielna
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Woda, powietrze, gaz, prad elektryczny

i para wodna

Pomiary tych pieciu parametrow to zrédto oszczednosci

Wprowadzajgc programy oszczed-
nosciowe, nalezy wskazac obszary,
ktére mamy zamiar ulepszy¢.
Musimy zadac¢ sobie pytanie, czy
potrzebujemy mocniejszej sprezarki
powietrza lub czy mozemy zmniej-
szy¢ jego zuzycie. Stosujgc proste
state lub tymczasowe pomiary mozna
podejmowac trafne decyzje oparte

na doktadnych wynikach pomiaréw.

Typowy monitoring energetyczny

w browarze obejmuje prowadzenie
pomiaréw pary wodnej w celu kon-
trolowania catkowitej sprawnosci

i wykrywania probleméw z odwad-
niaczami. Przeptywomierze wirowe
wraz z licznikami pary wodnej za-
pewniajg bezposredni odczyt. Prosty
przeptywomierz elektromagnetyczny
lub przeptywomierz ultradZzwiekowy
wykonuje pomiary ilosci zuzywanej
wody.

Nawet niewielki przeciek w rurociggu
sprezonego powietrza powoduje
straty energii i moze by¢ przyczyng
powstania ogromnych kosztéw.
Straty energii spowodowane przecie-
kiem wielko$ci cala moga kosztowaé
tysigce ztotych. Monitoring ci$nienia
i przeptywu z wykorzystaniem
termicznego przeptywomierza maso-
wego lub przeptywomierza wirowego
pomaga wykrywac nieszczelnosci
oraz kontrolowac zuzycie powietrza
w okresach aktywno$ci urzadzenia

i przestoju.

Pomiary dwutlenku wegla (CO,)

i gazu ziemnego mozna wykonywaé
przy pomocy przeptywomierzy wi-
rowych, jednak na wstepnym etapie
lepszym wyborem jest przeptywo-
mierz Coriolisa. Daje on najwieksza
doktadnos¢ i bezposredni odczyt
przeptywu masowego bez potrzeby
podawania dodatkowego ci$nienia
w instalacji lub stosowania kompen-
sacji za pomocg czujnika.

b

Informacje o dokonanych pomiarach
sg zbierane i prezentowane z wyko-
rzystaniem oprogramowania do prze-
widywania trend6éw i planowania.

Czerp korzy$ci z naszych rozwigzan
i przekonaj sie, ze wyniki wdrozenia
programu oszczedno$ciowego sg
widoczne niemalze natychmiast.

L e e e L

Urzadzenia do monitoringu mediow
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Oczyszczanie Sciekow

Mniejsze straty podczas produkcji to nizsze koszty oczyszczania Sciekow
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Ciagta kontrola jakosci sprawia, ze straty w produkcji piwa
sg minimalne. Nawet w najlepszych warunkach dochodzi
jednak do wytworzenia $ciekéw. Juz nawet proste pomia-
ry minimalizujg koszt oczyszczania $ciekéw.

Krok 1. Zwykty czujnik optyczny zamontowany na rurze
Sciekowej natychmiast rozpoznaje wycieki i ilo$¢ substancji
statych (substancje biogenne). Opierajac sie na tych danych,
mozna wdrozy¢ plan ograniczania przypadkowych wycie-
kéw i sterowaé z wyprzedzeniem oczyszczaniem $ciekéw

na terenie zaktadu.

Krok 2. 'W zalezno$ci od rozmiaru zaktadu, czasami wy-
starczy monitorowac wartosci pH za pomocga elektrod pH
z technologig Memosens.

Krok 3. Pomiary poziomu catkowitego wegla organicznego
(OWO) i rozpuszczonego tlenu optymalizujg dziatalnosé
oczyszczalni przyzaktadowej. Przyktadem tego jest zastoso-
wanie pomiaréw rozpuszczonego tlenu w zbiornikach napo-
wietrzajgcych w celu uzyskania skutecznej redukcji zwigzkow
biogennych. Powietrze z dmuchawy mozna tatwo kontrolo-
wac przy pomocy przeptywomierzy termicznych i wirowych.

Krok 4. W trakcie oczyszczania $ciekow bardzo wazne jest
reprezentatywne pobieranie probek. Stacja automatycznego
poboru probek Liquistation CSF48 z powodzeniem spetnia
to zadanie.
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Kalibracja i konserwacja urzadzen pomiarowych

Skorzystaj z profesjonalnych ustug Endress+Hauser

Konserwacja oraz wiasciwie wykonana kalibracja sg ko-
nieczne do zapewnienia wysokiej jakos$ci piwa.

Weryfikacja przyrzadéw pomiarowych do celéw podat-
kowych W zalezno$ci od kraju i wielkosci rocznej produk-
cji istniejg wymagania odnosnie dokumentéw i sposobu
jakim piwo jest produkowane. W celu zapewnienia doktad-
nosci sktadanych raportéw dotyczacych objetosci produkeji,
wymagana jest udokumentowana kalibracja urzadzen
pomiarowych

Dokumentacja kalibracji wystawiona przez Endress+Hauser
spelnia wymagania ISO 17025.

Nowoczesna aparatura pomiarowa daje szeroki zakres
diagnostyki. Mozna jg przeprowadzi¢ w miejscu zainstalo-
wania urzadzenia i natychmiast otrzymac bardzo do-
ktadne wyniki oraz informacje czy urzadzenie potrzebuje
przegladu. Niestety, czesto te mozliwosci nie sg w petni
wykorzystywane. Endress+Hauser pomoze Ci zoptymali-
zowac wykorzystanie funkcji diagnostycznych.

Dlaczego urzadzenia wymagaja wzorcowania? Wzorco-
wanie, czyli kalibracja to poréwnanie wartos$ci wielkosci
mierzonej przez urzadzenie ze wzorcem oraz wyznaczenie
odchytki. Urzadzenia pomiarowe wymagajg okresowej
kalibracji, aby spetni¢ wymagania metrologiczne i zachowa¢
zgodno$¢ z systemami zarzadzania jakoscia. Jest to szcze-
golnie istotne w przypadku przyrzadow, ktore sg krytyczne
dla procesu lub produktu konicowego. Ponadto wykonywa-
nie regularnego wzorcowania jest niezbedne dla zmniejsze-
nia kosztéw oraz zwiekszenia efektywnos$ci energetycznej

i bezpieczenstwa instalacji przemystowe;.

Kalibracja przeptywomierzy, czujnikéw cisnienia, temperatury, pH oraz
przewodnosci z wykorzystaniem przeno$nego, kompletnego stanowi-
ska kalibracyjnego

Oferta kalibracji Endress+Hauser

= Wzorcowanie zaréwno urzgdzen Endress+Hauser,
jak i innych producentéw

= Jednorazowe ustugi lub kontrakty serwisowe

= Kalibracje z akredytacja lub bez

= Kalibracje w laboratorium i na obiekcie

Kalibrujemy urzadzenia do pomiaru:

= Przeptywu

= (Cidnienia

Temperatury

pH

Przewodnosci

Dodatkowe parametry: objeto$¢, poziom, parametry
elektryczne, gestos¢, transfer energii, analiza cieczy.

Dowiedz sie wiecej na stronie:
www.pl.endress.com/uslugi

®
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