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Products Solutions Services

Urzadzenia pomiarowe i ustugi
dla przemyshu mleczarskiego
Popraw stabilnos¢ i bezpieczenstwo
procesow technologicznych

Endress+Hauser £Z.]

People for Process Automation



Endresst+Hauser Polska

Pomiary proceséw technologicznych

w przemysle mleczarskim

Urzadzenia pomiarowe, ustugi i rozwigzania poprawiajgce

Twojg konkurencyjnosc.

Bezpieczenstwo zywnosci

Dostosowanie proceséw produkecyjnych do wymagan bezpieczenstwa i jako-
$ci produktu to jedno z podstawowych wyzwan stojacych przed zaktadami
mleczarskimi. Endress+Hauser, jako dostawca kompleksowych rozwigzan dla
przemystu spozywczego, oferuje wsparcie pozwalajgce sprosta¢ rygorystycz-
nym wymaganiom branzowym.

= Higieniczne materiaty: oferujemy urzadzenia zaprojektowane specjalnie
dla przemystu spozywczego. Do produkeji przyrzadéw stosujemy materiaty
GRAS (Generally Recognized as Safe) wymienione w wytycznych FDA 21
CFR (cz. 175-186)

= Zgodno$¢ ze standardami 3-A i EHEDG jest gwarancjg spetnienia
konstrukcyjnych i materiatowych wymagan higienicznych

= Higieniczne przylacza procesowe: mozesz stosowac nasze przyrzady
w kazdej instalacji o najwyzszych wymaganiach dotyczacych higienicznosci

Doskonalenie proceséw produkcyjnych i zmniejszenie strat

Mozesz to osiggnac¢ poprzez zastosowanie innowacyjnych punktéw kontroli
jakosci. Skroé czas produkeji i zwieksz zdolnos$¢ produkeyjng zaktadu przy jed-
noczesnym zmniejszeniu kosztéw. Monitoruj procesy technologiczne

za pomocg urzgdzen Endress+Hauser:

Przeplyw masy, lepko$¢, °Brix i % tluszczu Jeden punkt pomiarowy moze
by¢ Zzrodtem informacji o wielu parametrach procesowych. Przeptywomierze
Coriolisa Proline Promass mierzg jednoczesnie mase, temperature, gestos¢

i lepkos¢. Na podstawie tych pomiaréw wyliczysz warto$ci innych zmiennych
takich jak: objetosc¢ przeptywu, zawarto$¢ ciat statych, stezenie i inne pochod-
ne gestosci oraz obnizysz koszty.

Pomiar gestosci Czujnik wibracyjny Liquiphant M jest tatwy w montazu i po-
zwala na niezawodny pomiar gestosci cieczy w rurociggach oraz zbiornikach.
Poprzez przetwarzanie czestotliwo$ci rezonansowej drgan widetek kamertonu,
przy pomocy przelicznika gestosci FML621 mozesz szybko i doktadnie zmie-
rzy¢ gesto$é, a na jej podstawie okresli¢ np. stezenie. Jeden przelicznik FML621
wspotpracuje z nawet z piecioma punktami pomiaru gestosci (z kompensacja
temperatury), co gwarantuje szybki zwrot naktadéw na inwestycje.

Pomiar pH Doktadne pomiary pH, wykrywajgce nawet najmniejsze odchylenia
od warto$ci mierzonej, kalibracja i procedury pomiarowe muszg by¢ powtarzal-
ne. Higieniczne armatury Cleanfit CPA875 oraz nieszklane elektrody pH typu
ISFET z tworzywa PEEK zapewniajg catkowita powtarzalnos$é pomiaréw.

Proline Promass S 100:
pomiary wieloparametrowe

Liquiphant M FML621: pomiary gestosci
w rurociggach i zbiornikach

’ "o %

Armatura Cleanfit CPA875:
w petni automatyczne pomiary pH
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Przyjecie mleka surowego

Najwyzsza jakos¢ pomiarow na kazdym etapie procesu technologicznego.

Przyjecie mleka

Omnigrad M -

TR10

o

Cerabar T
PMC131

Liquiphant M i Micropilot
FTL50H FMR245

Liquipoint FTW33

-
—

s

Liquipoint

Odgazowanie ? I
_—— Omnigrad M
TR10

Chtodzenie

FTW33

<<

Promag H —

Pomiar poziomu w matych zbiorni-
kach Szybkie zmiany poziomu,
ci$nienia i temperatury to warunki,
jakim musza sprosta¢ przyrzady po-
miarowe instalowane w odgazowy-
waczach, zbiornikach buforowych,
wyréwnawczych czy mieszajgcych.
Poziom cieczy mozZe by¢ w nich mie-
rzony za pomocg pojemnosciowych
sond Liquicap M FMI51. Czujnik jest
fabrycznie kalibrowany do zaméwio-
nej dtugosci sondy, przez co jest tatwy
do uruchomienia na obiekcie. Nie-
zwykle krétki czas odpowiedzi (0,3 s)
czyni z sondy idealne rozwigzanie do
pomiaru poziomu w matych zbiorni-
kach i urzadzeniach napetniajgcych.

Zbiorniki buforowe: sonda pojemnosciowa
Liquicap M

Cerabar M PMP51

easytemp

Zbiornik mieka
surowego

Liquiphant M
FTL50H

Pomiar poziomu w duzych i sred-
nich zbiornikach Duza kondensa-

cja wilgoci, skoki temperatury, pro-
cesy mycia CIP/SIP to standardowe
warunki pracy przyrzagdéw pomiaro-
wych w mleczarniach. Hydrostatycz-
ne przetworniki poziomu Deltapilot
S FMB70 charakteryzuja sie wyso-
ka stabilnoscig dtugoterminowg oraz
doktadnoscig pomiarowa niezaktéco-
na procesami mycia CIP i sterylizacji
SIP. Zastosowana w czujniku herme-
tyczna cela pomiarowa CONTITE™
zapewnia catkowitg odporno$é czuj-
nika na kondensujgca wilgoé. W naj-
bardziej niekorzystnych warunkach
montazowych istnieje mozliwo$¢ za-
stosowania przetwornika w wykona-
niu rozdzielnym.

Zbiornik magazynowy: pomiary temperatury
oraz poziomu mleka

Sygnalizatory poziomu i obecnosci
cieczy Sygnalizatory Liquiphant
stuza do sygnalizacji poziomu cieczy
w zbiornikach oraz jej obecnosci

w rurociggach. Brak koniecznosci
kalibracji gwarantuje szybkie i tatwe
uruchomienie. Przyrzad jest odporny
na piane, drgania instalacji i zmienia-
jace sie medium. Dzieki mozliwo$ci
wydtuzenia czujnika w sygnali-
zatorach Liquiphant M mozna go
zastosowac nawet w przypadku
trudnych warunkéw montazowych.
Oferujemy rowniez wersje czujnika
Liquiphant wykrywajgcego piane.

Magazynowe zbiorniki przejsciowe: sygnaliza-
tory poziomu Liquiphant M
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Standaryzacja mleka i Smietany

Wysoka doktadnosc¢ pomiarow tam, gdzie to sie liczy najbardziej.

Standaryzacja i homogenizacja

Ze zbiornika Separator thuszczu
magazynowego |

Promag H 100

iTHERM TM401

Cerabar M

Wymiennik ciepta
PMP51 |

Cerabar M
PMP51

iTHERM TM401

Promag H 100

Ciepto Chtod

Thuszcz

iTHERM TM411

|

Cerabar M
PMP51

Cerabar M
PMP51

iTHERM TM411

1

Promag H

Promass 83 F

iTHERM TM401

Cerabar M
PMP51

Zbiornik | Thuszcz

#

Standaryzacja

Homogenizator

Do zbiornika

Pomiar przeptwu masy z naj-
wieksza doktadnoscia Jednoczesny
pomiar kilku parametréw procesu

w jednym punkcie pomiarowym bez-
posrednio w rurociggu? Wybierajac
przeplywomierze masowe Promass
S 100 jest to mozliwe. Wysoka cze-
stotliwo$¢ drgan w pelni opréznial-
nych rur pomiarowych zapewnia
niewrazliwo$¢ przeptywomierza na
typowe drgania instalacji. Pomiary
przeptywu masy i objetosci, gestosci,
stezenia lub koncentracji oraz tempe-
ratury, to tylko niektére z mozliwosci
przeptywomierza Promass S. Prze-
ptywomierze Promass sprawdzaja

sie w mleczarni jest kontrola procesu
standaryzacji $mietany i mleka.

Przeptywomierz Proline Promass S 100

Promag H 100

Cerabar M
PMP51

Przeplywomierze elektromagne-
tyczne Promag H zostaty zapro-
jektowane ze specjalnym uwzgled-
nieniem wymagan higienicznych

w przemys$le mleczarskim. Promag
H 100 to idealne rozwigzanie do
pomiaru przeptywu w liniach do-
starczania i odbioru produktow,
instalacjach CIP, czy w aplikacjach
dozowania. Kompensacja przepty-
wow pulsacyjnych oraz wykrywanie
cze$ciowego wypetnienia rurociggu
dajg gwarancje najwyzszej doktad-
nosci i stabilnosci pomiarowej.

Przeptywomierz elektromagnetyczny Promag H

Standaryzacja mleka

Niezawodne pomiary ci$nienia
Skuteczne dziatanie separatora
wymaga ciggtego i niezawodnego
monitorowania ci$nienia na jego wej-
$ciu i wyjsciu. Wybierz przetwornik
ci$nienia Cerabar M z membranami
ze stali k.o. lub ceramicznymi celami
pomiarowymi. Kompaktowa kon-
strukcja i duzy wybor higienicznych
przytaczy procesowych dajg elastycz-
no$¢ w modernizacji istniejgcych
instalacji, jak i projektowania i reali-
zacji nowych punktéw pomiarowych.

Przetwornik cisnienia Cerabar M



Urzadzenia pomiarowe i ustugi dla przemystu mleczarskiego

Obroébka cieplna

Bezpieczenstwo procesu jest gwarancjg bezpieczenstwa produktu.
Zapewniamy wzrost jakosci przy jednoczesnej oszczednosci energii.

Podwéjne bezpie- - . .
. . ; Przetwarzanie i pakowanie
czenstwo Zapewnij =1

: A = Z magazynu Liquipoint FTW33 Para
bezpieczenstwo g2z ‘

. . . . mleka b : )
pomiaru, wybierajgc S ] Omnigrad M
termometry Omni- Jiil ? . Cerabar T TRIO

. PMC131 [P
grad TR47, ktore sg b |
‘N.yposa.ZOHe dea’ LI Zbiornik
niezalezne CZanlkl wyréwnawezy
Pt100. Realizowana 3 }
w ten sposob redun- | ooy Toan | T
dancja jest gwarancjg ' e =
pewnosci i ciggtosci t‘;;;yef::t?j';
pomiaru nawet w przypadku awarii T T Ecograph TRSG35
jednego z czujnikow. System chiodzenia

,,,,,,,,,,,, Micropilot

FMR245

Liquipoint FTW33 <)j
Najkrotszy czas odpowiedzi e 3 Zbiornik
Kompaktowe termometry i roncoy
iTHERM TM411, sg jednymi Homogenizator - ;
z najszybszych termometréw Cerabar M | g .
dostepnych na rynku. ,, ,, P72
Najkrotszy czas odpowiedzi - bronba Wymiennikciepla T
T,,< 2 s mozesz osiggnac — ITHERM TM411 -
nawet przy niewielkiej ? ?
gtebokosci zanurzenia. CPS471D é% s
Popraw jako$¢ produktu i zmniejsz

zuzycie energii.

Zarzadzanie bezpieczenstwem danych: unikatowa koncepcja bezpieczeristwa Memograph zgodna Czujnik temperatury iTHERM TM411
z regulacjami FDA21 part 11
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Proszkowanie mleka

Urzadzenia, ktore zapewnig niezawodnosc procesoéw technologicznych.

Proszkowanie mleka

Smietana

Ze zbiornika
magazynowego

Separator

Promass |

Niezawodne pomiary gestosci
Podczas procesu proszkowania
mleko jest zageszczane w wyparkach
prézniowych w celu usuniecia nawet
do 50% wody. Jesli proces wstepnego
zageszczania przebiega prawidtowo,
mozliwe jest zmniejszenie kosztéw
produkcji i zwiekszenie wydajnosci
suszenia. Przeptywomierz Promass
1100 mierzy przeptyw masowy,
gesto$¢ zageszczonego mleka i tem-
perature. Umozliwia pomiar lepkosci

na dodatkowym wyjsciu, zapewniajac

kompleksowe i doktadne wyniki
pomiarow.

—————————————————— Promass S 100

———————————————— Cerabar M PMP51

|- iTHERM TM411

- Omnigrad M

‘ TR10

i~ Cerabar T
?  PMQAI31

L @ 1 Ciepto

é ———— Omnigrad M
TR10

Suszenie wtorne

Pakowanie

—

Unikatowo szybki pomiar tempe-
ratury w aplikacjach higienicznych
Kolejnym waznym mierzonym para-
metrem podczas proszkowania mle-
ka, jest temperatura. Wysoka tem-
peratura, ktérej poddaje sie produkt,
pozwala na szybkie odparowanie
wody z drobin mleka, tworzac pro-
szek mleczny. Zastosowanie kompak-
towych, higienicznych termometréw
Easytemp TM411 o najkrotszym
czasie odpowiedzi pozwala poprawié¢
jako$¢ produktu koticowego, przy
jednoczesnym zmniejszeniu zuzycia
energii.
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Produkcja sera i wytwarzanie jogurtu

Optymalizacja produkcji dzieki innowacyjnym pomiarom.

Elektrody pH Tophit i przetwornik pomiarowy
Liquiline M

Pomiar pH Kontrola procesu dojrze-
wania sera w obecnodci kultur bak-
terii wymaga precyzyjnego pomia-
ru warto$ci pH. Nawet niewielkie od-
chytki od wartosci moga skutkowaé
catkowitym zniszczeniem wsadu.
Skorzystaj z naszych rozwigzan, kté-
re wyréznia:
= Brak szkta — wysokie bezpieczen-
stwo. Elektrody pH ISFET sg w ca-
tosci wykonane z tworzywa PEEK
= Odpornosc na wilgo¢ - technologia
Memosens to innowacyjny sposob
cyfrowej, indukcyjnej transmisji
danych pomiarowych i diagno-
stycznych oraz zasilania, prze-
kazywanych pomiedzy sensorem
a przetwornikiem Liquiline M
= Kalibracja - poprawno$¢ pomiaru.
Elektroda pH moze by¢ skalibro-
wana w laboratorium w dowolnym
czasie. Po podiaczeniu jej do prze-
twornika wszystkie dane kalibra-
cyjne odczytywane sg w sposéb
automatyczny.

Kadz z serem - kontrola tempera-
tury Temperatura kadzi z serem jest
doktadnie mierzona przetwornikiem
TM411 z podwdjnym czujnikiem RTD
w celu zapewnienie bezpieczenstwa

i redundancji. Ciggte monitorowanie
dwdch czujnikéw wiacza alarm, kiedy
zostaje wykryty dryft. Automatyczne
wiaczenie rezerwowego czujnika

w przypadku awarii pozwala na
zakonczenie obrobki wsadu bez
uszczerbku dla jego jakosci.

Micropilot M FMR52: radarowy pomiar
poziomu w zbiorniku ciSnieniowym do przy-
gotowywania przetworéw owocowych

Tlen rozpuszczony katwa i precyzyj-
na kontrola wzrostu kultur bakterii
jest mozliwa przy uzyciu higienicz-
nych czujnikéw tlenu rozpuszczonego
Oxymax COS81D, ktére wspdtpra-
cujg z przetwornikami Liquiline M.
Mozna je zamontowa¢ w tych samych
armaturach, co elektrody pH.

Pomiar poziomu wsadéw owoco-
wych bezkontaktowym przetwor-
nikiem radarowym lub z pretem
falowodowym W celu przyspieszenia
oprozniania, wsady owocowe moga
by¢ przechowywane w zbiornikach
ci$nieniowych. Radarowy przetwor-
nik Micropilot M FMR52 zapewnia
wysokg doktadnosé bezkontaktowego
pomiaru poziomu. Ta zasada pomiaru
jest rekomendowana dla zbiornikow
przechowujacych produkty zawiera-
jace zsiadte mleko, gdzie wydzielanie
sie CO, powoduje zmiany gestosci

i hydrostatyczny pomiar poziomu nie
jest najlepszym rozwigzaniem. Radar
falowodowy Levelflex M FMP43
sprawdzi sie tam, gdzie wystepuje
spienienie, wahania gestosci cieczy,
w matych zbiornikach lub gdy krééce
montazowe sg dostepne tylko na
gorze zbiornika.

Oszczedzaj pienigdze precyzyjnie
dozujac kosztowne komponenty Do-
zowanie drogich sktadnikéw o grud-
kowej lub wléknistej konsystencji,
jak wsady owocowe lub czekolada,
wymaga uzycia odpowiedniego

Armatura wysuwalna Cleanfit CPA875 -
wiasciwy wybor dla aplikacji higienicznych

systemu pomiarowego. Jednorurowy
przeptywomierz masowy Coriolisa
Promass S nie wchodzi w reakcje

z przeptywajacymi produktami, za-
pewnia najwiekszg doktadnos$¢ i jest
tatwy do czyszczenia.

Wykrywanie niehomogenicznosci
produktu Jednorurowy przeptywo-
mierz Coriolisa Promass I oprécz
przeptywu masy, gestosci i tempera-
tury, mierzy takze lepko$¢ produktu.
Podczas fermentacji jogurtu, wskutek
synerezy protein mlecznych, moga
pojawic sie pecherzyki serwatki.
Jedynym pewnym sposobem detekcji
niejednorodnosci produktu jest po-
miar lepkosci przy uzyciu przyrzadu
Promass [. Wiele faz procesu, jak
podgrzewanie, parowanie lub mie-
szanie, wptywa réwniez na lepkos¢
produktu i mogg one by¢ kontrolowa-
ne w taki sam sposéb.

i

Przeptywomierz Proline Promass S 100
i Proline Promass | 100
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CIP czyli czyszczenie na miejscu

Bezpieczenstwo i jako$¢ produktu, tak wazne w przemysle mleczarskim,

zalezg od procesu CIP.

Proces CIP

CLS54D

— Omnigrad
Powrét CIP 1

OUSAF11

i

</

(L554D — Omnigrad
i Powrét CIP 2

OUSAF11

i

1

)

-F

-~ Kwas
azotowy

~ Soda
kaustyczna
Liquiphant M

FTL50H

— Roztwor

oczyszczajgcy

1 Woda obiegowa
- Woda

Do wymiennika

Linia CIP 1

Promag H

i@

Przeplyw na linii CIP Przeptywomierz elektromagnetyczny
Promag H zapewnia prawidtowg szybko$¢ przeptywu, ktora
jest bardzo istotna, jesli chcemy osiggna¢ najlepsze rezulta-
ty procesu oczyszczania.

System CIP i stany magazynowe zbiornikéw z chemika-
liami Pomiary poziomu stanéw magazynowych substancji
agresywnych chemicznie mozna rozwigzac na wiele sposo-
béw w zalezno$ci od wielkosci zbiornika i preferencji uzyt-
kownika. Najczesciej stosuje sie urzadzenia do pomiaréw
poziomu metodg radarows, ultradzwiekowga lub
pojemnosciows.

Stezenie srodkéw myjacych Bardzo wazna dla bezpie-
czenstwa zywnosci jest kontrola stezenia w procesie CIP.
Nasze przetworniki pomiarowe posiadajg najszybsza kom-
pensacje temperaturowg na rynku i dysponuja funkcjg dwu-
zakresowego pomiaru. Szybka kompensacja temperaturowa
zapewnia najwieksza w swojej klasie doktadnos$¢ pomiarows.

Konduktometr Smartec CLD134 - wersja kompaktowa

oraz wersja rozdzielna

ciepfa

A

Linia CIP 2

Promag H
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Woda, powietrze, gaz, prad elektryczny

i para wodna

Pomiary tych pieciu parametréow to zrodto oszczednosci.

Wprowadzajgc programy oszczedno-
Sciowe, nalezy wskazaé obszary, kto-
re masz zamiar ulepszy¢. Zadaj sobie
pytanie, czy potrzebujesz mocniejszej
sprezarki powietrza lub czy mozesz
zmniejszy¢ jego zuzycie. Stosujgc
proste, state lub tymczasowe pomiary,
mozesz podejmowac trafne decyzje
oparte na doktadnych wynikach
pomiarow.

Typowy monitoring energetyczny

w mleczarni obejmuje prowadzenie
pomiaréw pary wodnej w celu kon-
trolowania catkowitej sprawnosci

i wykrywania probleméw z odwad-
niaczami. Przeptywomierze wirowe
wraz z licznikami pary wodnej za-
pewniajg bezposredni odczyt. Prosty
przeptywomierz elektromagnetyczny
lub przeptywomierz ultradZzwiekowy
wykonuje pomiary ilosci zuzywanej
wody.

Nawet niewielki przeciek w rurociggu
sprezonego powietrza powoduje
straty energii i moze by¢ przyczyng
powstania ogromnych kosztéw.
Straty energii spowodowane przecie-
kiem wielko$ci cala moga kosztowaé
tysigce ztotych. Monitoring ci$nienia
i przeptywu z wykorzystaniem
termicznego przeptywomierza maso-
wego lub przeptywomierza wirowego
pomaga wykrywac nieszczelnosci
oraz kontrolowac zuzycie powietrza
w okresach aktywno$ci urzadzenia

i przestoju.

Pomiary dwutlenku wegla (CO,)

i gazu ziemnego mozna wykonywaé
przy pomocy przeptywomierzy wi-
rowych, jednak na wstepnym etapie
lepszym wyborem jest przeptywo-
mierz Coriolisa. Daje on najwieksza
doktadnos¢ i bezposredni odczyt
przeptywu masowego bez potrzeby
podawania dodatkowego ci$nienia
w instalacji lub stosowania kompen-
sacji za pomocg czujnika.

Informacje o dokonanych pomiarach
sg zbierane i prezentowane z wyko-
rzystaniem oprogramowania do prze-
widywania trend6w i planowania.

Czerp korzysci z naszych rozwigzan
i przekonaj sie, ze wyniki wdrozenia
programu oszczedno$ciowego sg
widoczne w bardzo krotkim czasie.

T o

Deviation Analysis Graph

Endlisstauser (B

eSight®

Iefermaton
Boted Hound Boter Ga3 v Boter
Wb Stmarm
Frem 01082007 D350
e 02007 0250
Dasiation Mis: 400
Daviation Max w0 ‘

Assens

T |

Urzadzenia do monitoringu mediéw — wraz z oprogramowaniem eSight tworzg kompletny system

EMS (Energy Monitoring System)
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Oczyszczanie sciekow

Mniejsze straty podczas produkcji to nizsze koszty oczyszczania Sciekow.

Oczyszczalnia Sciekéw

B Wiot i oczyszczanie mechaniczne

B Kraty

Scieki przemystowe Stacja pomp

‘ Mll ‘
L
=
Odptyw Scieki dowozone

Stracanie fosforu

Napowietrzanie

Osad recyrkulowany

n Dozowanie

koagulantéw Oczyszczanie biologiczne

Ciagta kontrola jakosci sprawia, ze straty w produkcji
mleczarskiej sg minimalne. Nawet w najlepszych warun-
kach dochodzi jednak do wytworzenia $ciekéw. Juz nawet
proste pomiary minimalizujg koszt oczyszczania Sciekéw.

Krok 1. Zwykty czujnik optyczny zamontowany na rurocig-
gu natychmiast rozpoznaje wycieki i ilo$¢ substancji statych
(substancje biogenne). Opierajac sie na tych danych, mozna
wdrozy¢ plan ograniczania przypadkowych wyciekéw i ste-
rowac z wyprzedzeniem oczyszczaniem $ciekéw na terenie
zaktadu.

Krok 2. ‘W zalezno$ci od rozmiaru zaktadu, czasami wy-
starczy monitorowac warto$¢ pH za pomocg elektrod pH
z technologig Memosens.

Krok 3. Pomiary poziomu catkowitego wegla organicznego
(OWO) i rozpuszczonego tlenu optymalizujg dziatalnosé
oczyszczalni przyzaktadowej. Przyktadem tego jest zastoso-
wanie pomiaréw rozpuszczonego tlenu w zbiornikach napo-
wietrzajgcych w celu uzyskania skutecznej redukcji zwigzkow
biogennych. llo§¢ powietrza z dmuchawy mozna tatwo kon-
trolowac przy pomocy przeptywomierzy termicznych

i wirowych.

Kraty drobne

Osadnik wstepny

Osadnik
wtérny

Usuwanie ttuszczu

Osad do zageszczania _

- Filtracja

Osad Odptyw $ciekow
do zageszcza- oczyszczonych
nia B wylot

Krok 4. W trakcie oczyszczania $ciekéw bardzo wazne jest
reprezentatywne pobieranie prébek. Stacja automatycznego
poboru probek Liquistation CSF48 z powodzeniem spetnia
to zadanie.
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Urzadzenia pomiarowe i ustugi dla przemystu mleczarskiego
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Kalibracja i konserwacja urzadzen pomiarowych

Skorzystaj z profesjonalnych ustug Endress+Hauser.

Konserwacja oraz wilasciwie wykonana kalibracja sa ko-
nieczne do zapewnienia wysokiej jako$ci produktow mle-
czarskich.

Weryfikacja przyrzadéw pomiarowych w krytycznych
punktach instalacji zgodnie z HACCP W celu zapewnie-
nia doktadnosci sktadanych raportéw dotyczgcych objetosci
produkcji, wymagana jest udokumentowana kalibracja
urzadzen pomiarowych

Dokumentacja kalibracji wystawiona przez Endress+Hauser
spetnia wymagania ISO 17025.

Nowoczesna aparatura pomiarowa daje szeroki zakres
diagnostyki. Mozna jg przeprowadzi¢ w miejscu zainsta-
lowania urzagdzenia i natychmiast otrzymac bardzo do-
ktadne wyniki oraz informacje czy urzadzenie potrzebuje
przegladu. Niestety, czesto te mozliwosci nie sg w petni
wykorzystywane. Endress+Hauser pomoze Ci zoptymali-
zowac wykorzystanie funkcji diagnostycznych.

Dlaczego urzadzenia wymagajg wzorcowania? Wzorco-
wanie, czyli kalibracja to poréwnanie warto$ci wielkosci
mierzonej przez urzadzenie ze wzorcem oraz wyznaczenie
odchytki. Urzadzenia pomiarowe wymagajg okresowej
kalibracji, aby spetni¢ wymagania metrologiczne i zachowaé
zgodno$¢ z systemami zarzadzania jakoScia. Jest to szcze-
golnie istotne w przypadku przyrzadow, ktére sg krytyczne
dla procesu lub produktu konicowego. Ponadto wykonywa-
nie regularnego wzorcowania jest niezbedne dla zmniejsze-
nia kosztow oraz zwiekszenia efektywnosci energetycznej

i bezpieczenistwa instalacji przemystowej.

Kalibracja przeptywomierzy, czujnikéw cisnienia, temperatury, pH oraz
przewodnosci z wykorzystaniem przeno$nego, kompletnego stanowi-
ska kalibracyjnego

Oferta kalibracji Endress+Hauser

= Wzorcowanie zaréwno urzadzen Endress+Hauser,
jak 1 innych producentow

= Jednorazowe ustugi lub kontrakty serwisowe

= Kalibracje z akredytacjg lub bez

= Kalibracje w laboratorium i na obiekcie

Kalibrujemy urzadzenia do pomiaru:

Przeptywu

Ci$nienia

Temperatury

pH

Przewodnosci

Dodatkowe parametry: objeto$¢, poziom, parametry
elektryczne, gestos¢, transfer energii, analiza cieczy.

Dowiedz sie wiecej na stronie:
www.pl.endress.com/uslugi

®
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Tel. +48 71 773 00 00
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